Pures Sranken"

Abbes 3um Anfang

ZIEGENPEDA
Rote Bete / Birne / Ziegenkase

2017er Abtswinder Altenberg
Scheurebe, Erste Lage
Staatlicher Hofkeller, Wirzburg

HAHNLE
Kirbis / Karamell / Meerrettich

201 6er twentysix
Rosé
Weingut Bickel & Stumpf, Frickenhausen/Thingersheim

SCHWEINER-EI
Sauerkraut / Rettich / Eigelb

201 6er Volkacher Karthdauser
Weil3er Burgunder, Grofles Gewdchs, trocken
Weingut Juliusspital, WUrzburg

RINDVIEH
Grlnkern / Pflaume / Feldsalat

201 6er Wirzburger Stein
Blaufrankisch, Erste Lage, trocken
Weingut Burgerspital zum HI. Geist, Wirzburg

WALDRAND
Kirsche / Lowenzahn / Hagebutte

201 ler Randersackerer Sonnenstuhl
Silvaner, Auslese, edelsif3
Weingut Schmitt's Kinder, Randersacker

Obbes sum Ende

5 Giange 99 €
4 Ginge (ohne Schweiner-Ei) 89 €
+ frankischer Kase 12 €

Weinbegleitung pro Gang 10 € - 13 €

Unsere Speisen kdnnen Allergene enthalten. Bitte fragen Sie unsere geschulten Mitarbeiter.
Eine Speisekarte mit detaillierter Kennzeichnung liegt zu lhrer Information bereit.



KUNO

Liebe Gaste,

wir freuen uns, dass Sie da sind und setzen alles daran, lhnen einen
schonen, unvergesslichen Abend zu bereiten. Daher haben Sie bei
uns die Wahl zwischen zwel besonderen MenUs:

Pures Franken

Hier bieten wir lhnen das Beste, was unsere Heimat zu bieten hat.
Oft beziehen wir uns auch auf klassische Gerichte der frankischen
Klche und interpretieren sie vollig neu. Daflr verzichten wir auf
alles was nicht aus Franken kommt, Olivendl, Pfeffer, Zitrone, usw.
Dieses Menu zeichnet sich besonders durch seine Kreativitat und
Nachhaltigkeit aus.

Sranken Weftoffen

In diesem MenU erganzen wir das, was unsere frankische Heimat
bietet mit internationalen  Spitzenprodukten  ausgewahlter
Produzenten. Auf diese Weise entsteht ein regional-internationaler
Aromen Wettstreit, der seine ganz eigene Spannung erzeugt.

Gefchictte
Kuno vom Rebstock war laut einer Urkunde aus dem Jahr 1408
der erste amtlich erwdhnte Besitzer des Hofes zum Rebstock und
Sprossling des gleichnamigen Rittergeschlechts. Ihm zu Ehren tragt
unser Restaurant heute seinen Namen. Schon damals war der
Rebstock ein Gasthaus. Im Laufe der Zeit wurde der einstige Hof
zu einem herrschaftlichen Palais ausgebaut, was ihm den Beinamen
"Sonntdgliches Haus" einbrachte. In den Wirren des zweiten
Weltkrieges brannte das Haus bis auf die Grundmauern ab. 20
Jahre spater erfolgte der Wiederauftbau. 1978 Ubernahm die
Hoteliersfamilie Unckell die Leitung des Hauses und seit 2013

leitet  Sternekoch Benedikt Faust die inzwischen vielfach
ausgezeichnete Kiche des KUNO [408.



Weftoffenes Sranken

Abbes 3um Anfang

ASI-JA
Glasnudeln / Yuzu / Mango
2016er Cherub Rosé

Syrah
Montes, Valle de Colchagua

ZIEGENDASHI
Wakame / Morchel / Enoki

201 5er Smaragd Edition
GrUner Veltliner
Familie Bauerl, Wachau

LOBSTAR
Paprika / Fenchel / Speck

2014er Constantia
Sauvignon Blanc
Buitenverwachting, Cape Town

LAMMMHM
Erdnuss / Maracuja / Peperoni

201 ler Chianti Classico
DOCG
Famiglia Losi, Toskana

BRAG-FEST
Skyr / Banane / Basilikum

2017er Wirzburger
Gewdrztraminer, Spéatlese
Weingut Burgerspital zum HI. Geist, Wirzburg

Ob6es 3um Ende
5 Giange 149 €
4 Ginge (ohne Lobstar) 135 €

+ frankischer Kase 12 €

Weinbegleitung pro Gang 10 € - 13 €

Unsere Speisen kdnnen Allergene enthalten. Bitte fragen Sie unsere geschulten Mitarbeiter.
Eine Speisekarte mit detaillierter Kennzeichnung liegt zu Ihrer Information bereit.



